Wycisnij jak najwiecej ze swojego
urzadzenia do parzenia kawy AeroPress®

Gratulujemy! Za pomocg AeroPressa bedziecie
w stanie w fatwy sposéb przygotowaé najlepsza
kawe lub espresso jakie kiedykolwiek piliscie.
To proste i przyjemne.

W celu szybkiego zapoznania sie z obstugg
urzadzenia, obejrzyj film znajdujacy sie na stronie
www.aerobie.com, w sekcji produktu AeroPress.

Przygotowanie podwdjnego espresso,
Americano (300ml) lub latte:
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3. Postaw cylinder na

solidnym kubku.

4. Umieé¢ dwie miarki -
AeroPress dos¢ drobno
(podobnie jak przy dripie)
zmielonej kawy w cylindrze.

5. Do cylindra, do poziomu
oznaczonego cyfrg ,,2"” wlej
gorgcg wode. Zalecamy uzywanie
wody w temperaturze 80°C dla
kaw ciemno palonych oraz 85°C
dla kaw jasno palonych.

6. Mieszaj wode z kawg za

pomocg mieszadta przez
okoto 10 sekund.

7. Nawilz gumowa uszczelke i
widz ttok do cylindra.
Delikatnie naciskaj ttok przez
okoto 20 — 30 sekund, do
momentu az osigdzie na
zmielonych ziarnach kawy.
Delikatny nacisk ufatwia
zaparzanie AeroPressem.

Miarka

Mieszadto

8. Podwdjne espresso

gotowe. Aby uzyskac
Americano, wypetnij kubek

gorgcg woda. Jesli chcesz
przygotowac latte, wypetnij
kubek gorgcym mlekiem.

Czyszczenie i przechowywanie:

Odkre¢ i odfacz sitko.

Docisnij ttok aby usungé

pozostatosci po kawie do

kosza (lub uzy¢ jako 9

kompost albo nawdz).
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uszczelke z pozostatosci po
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kawie za pomocg szczoteczki.
Cylinder zostat juz

uszczelki i nie wymaga

dalszego czyszczenia.

Zawsze usuwaj pozostatosci po kawie zaraz po
uzyciu AeroPressu. W czasie przechowywania
urzadzenia ttok powinien by¢ catkowicie
wsuniety do cylindra lub z niego wyjety. Dzieki
temu uszczelka pozostanie szczelna przez dtugi
czas.



ZALECENIA:

Podczas jednego parzenia mozesz uzy¢ od 1do 4
miarek kawy. Kazda miarka umozliwia
przygotowanie jednego espresso lub 150ml
Americano. Wypetnij cylinder gorgcg wodg do
numeru odpowiadajgcego ilosci uzytych miarek.

Przygotowanie dzbanka kawy za
pomocy AeroPressu jest mniegj
czasochtonne niz parzenie metoda
przelewowa. Aby zapetni¢ dzbanek
kawa, wystarczg dwa parzenia z
uzyciem 3 lub 4 miarek i goraca
woda.

W przypadku samodzielnego mielenia kawy, uzyj
dotgczonego lejka aby utatwié wsypywanie kawy do
cylindra. Jedna miarka ziaren jest rowna miarce
kawy zmielonej.

Jesli przeciskanie kawy sprawia Ci problem, sprébuj
naciska¢ bardziej delikatnie i/lub uzyj grubiej
zmielonej kawy. Ziarna moga by¢ zmielone bardzo
drobno jesli przygotowujesz kawe z jednej miarki.

Ttok moze byc¢ uzyty do odmierzenia ilosci wody.

Nie przejmuj sie zuzywaniem filtréw. Aby
wyprodukowaé dwa tysigce sztuk potrzebne jest
tyle papieru, ile pochtania wyprodukowanie jednej
gazety. Uzywany filtr moze by¢ jednak uzyty
ponownie po wczes$niejszym przeptukaniu go pod
biezgcg wodga. Wybdr nalezy do Ciebie. Aby
przygotowad filtr do ponownego uzycia, wyjmij ttok
i przykrec sitko z filtrem do cylindra. Dzieki temu
filtr pozostanie ptaski.

Na AeroPress jest udzielana gwarancja na wady
materiatowe oraz produkcyjne, ktéra obowigzuje
przez dwa lata od czasu zakupu.

AeroPress jest zastrzezonym znakiem towarowym
Aerobie, Inc., Palo Alto, California, USA. ©Luty 2013
Aerobie, Inc. Wszystkie Prawa Zastrzezone.

NAJCZESCIE) ZADAWANE PYTANIA:

Jak mieli¢ kawe? Zalecamy uzycie dos$¢ drobno
zmielonej kawy (grubos¢ podobna jak przy dripie).
Jesli uzywasz mtynka nozowego, odpowiedni czas
mielenia to 20 — 30 sekund. Ziarna moga by¢
zmielone tak jak do espresso jesli przygotowujesz
kawe z jednej miarki. Drobno zmielona kawa
pozwala osiggna¢ bardzo bogaty smak.

Dlaczego zalecacie uzywanie wody w
temperaturze 80°C dla kaw ciemno palonych
oraz 85°C dla kaw jasno palonych? Takie
temperatury okazaty sie sprawdzac najlepiej dla
naszego zespotu. Pozwalajg one osiggnac delikatny i
bogaty smak. Zbyt gorgca woda sprawia, ze kawa
jest zbyt kwaskowata i gorzka.

Jak osiggna¢ odpowiednia temperature wody?

Kuchenka mikrofalowa: Okresl czas potrzebny do
ogrzania konkretnej ilosci wody poprzez wtasne
préby poparte uzyciem termometru.

Czajnik: Wsun termometr przez otwor w czajniku i
ogrzewaj wode do czasu osiggniecia odpowiedniej
temperatury.

3/4 czasu potrzebnego do zagotowania wody:
Zmierz czas jaki zajmuje ugotowanie potrzebnej

ilosci wody w kuchence mikrofalowej lub czajniku.
Gotowanie wody przez 3/4 tego czasu zapewni Ci
uzyskanie odpowiedniej temperatury.

Dyspenser goracej wody: woda z dyspensera ma
prawdopodobnie okoto 80°C . W razie potrzeby
ustaw odpowiednig temperature.

Cze$¢ wody przelewa sie przez kawe i filtr
zanim zaczne mieszac. Czy to normalne? Jest to
catkowicie normalne i nie ma zadnego wptywu na
smak kawy. Jesli duza ilos¢ wody przenika przed
mieszaniem, sprébuj mieli¢ kawe drobniej i nalewac
wode ostroznie, szczegdlnie przez pare pierwszych
sekund.

Mam trudnosci z wyciskaniem kawy. Czy robie
cos nie tak? Silny nacisk blokuje przeptyw i
utrudnia zadanie. Naciskaj ttok delikatnie przez
okoto 20 — 30 sekund, do momentu az osigdzie on
na zmielonych ziarnach kawy. Dzieki temu ci$nienie
w cylindrze zadziata odpowiednio. Jesli to nie
pomaga, uzyj grubiej zmielonej kawy.

Chce zaparzy¢€ jedng filizanke kawy. Czy moge
od razu wla¢ do cylindra potrzebng ilo$¢ wody,
zamiast jej pdiniejszego uzupetniania? Tak,
jednak przecisniecie catej wody na filizanke sprawi,
ze kawa bedzie gorzka. Znacznie lepszy efekt
osiaggniesz uzupetniajgc goraca wodg wycisniete
espresso.

Jak przygotowaé latte? Latte to espresso z
gorgcym mlekiem. Mozesz dodac gorgce mleko lub
dodac zimne mleko i podgrzaé catos¢ w kuchence
mikrofalowej.



Jak przygotowac cappuccino? Cappuccino to
espresso przykryte warstwg spienionego mleka.
Tradycyjnie mleko podgrzewamy i spieniamy za
pomocg pary wodnej. Mozemy takze uzyé recznego
spieniacza do mleka na baterie.

Czy moge czysci¢ AeroPress w zmywarce? Tak,
mozna czysci¢ AeroPress na gérnej pétce zmywarki.
Zwykte wyptukanie urzadzenia jest jednak w
zupetnosci wystarczajace.

Gdzie moge kupic filtry do AeroPressu? Filtry
dostepne sg w ofercie wiekszosci dystrybutoréw
AeroPressu. Filtry znajdziesz miedzy innymi na
www.coffeedesk.pl

Gdzie w razie potrzeby moge kupi¢ czesci?
Skontaktu;j sie z dystrybutorem w swoim kraju,
wymienionym na www.aerobie.com. W Polsce
czesci znajdziesz na www.coffeedesk.pl



